LE BRUNCH DES CONSULS

Menu : 55€ adulte / 35€ pour les enfants de -12 ans

NOTRE BUFFET FROID

R6ti de beoeuf avec mayonnaise maison, foie gras brioché, plateau de fruits de
mer (crevettes, bulots), saumon fumé maison, mini burger, club sandwichs
(saumon-aneth, poulet mayo-crudités), plateau de charcuterie, croque truffe,
tarama, verrine du moment, piéces du marché
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w@ Notre sélection végé' : Assortiment de sushi et maki, tzatziki, légumes
croquants, plateau de fromages, houmous, quiche aux légumes, pain
suédois tzatziki, guacamole

NOTRE BUFFET CHAUD
Bacon croustillant, saucisses, Egg muffin bacon
Plat du jour

w@ Notre sélection végé' : CEufs brouillés, tomates réties, champignons
saqutés, haricots mijotés, Egg muffin cheddar

CEufs 3 la demande : omelette, au plat, Bénédicte, & la coque

NOTRE BUFFET DE DESSERTS

Tartelette fruitée, tartelette chocolatée, cake aux fruits de saison, cake
facon brownie, mousse au chocolat,
Déclinaison de petits gourmandises (cookies, cannelés, financiers,
guimauves, meringues),

Nos desserts signatures : Baba & la violette, Paris-Brest...

NOS BOISSONS CHAUDES

Café, café au lait, décaféiné, chocolat chaud, lait chaud ou froid, variétés de

thés : vert, menthe, Earl Grey, camomille, verveine, Breakfast, Darjeeling

Les produits peuvent changer selon les saisons et les arrivages.



NOTRE CARTE DE VINS

Vaius Rouges

VALLEE DU RHONE, Nm Marrenon, Classique Luberon

SUD-OQUEST SAINT-CHINIAN, 2023 Chateau fontanche, Saint-Chinian

BORDEAUX , 2020 Chateau Landereau
BEAUJOLAIS, 2023 Fleurie, Les Repentis
BOURGOGNE, 2023 Pinot Noir, André Ducal

Vins Blancs

SECS

COTES DE GASCOGNE, 2024 Saint-Lannes, Signature
BOURGOGNE, 2023 Chardonnay, Andre Ducal
VALLEE DE LA LOIRE, 2023 Sancerre, Les Ormeaux
MOELLEUX

COTES DE GASCOGNE, 2024 Domaine de Pellehaut

Vs Rosés

SUD OUEST, 2024 Domaine de la sapiniére, Songe d'été
COTE DE PROVENCE, 2024 Maison Aurose, Bain De Midi

Vin du moment

NOTRE CARTE DE CHAMPAGNES
Mimosa (jus orange et pétillant)

Henri Dechelle, Brut

Laurent Perrier Brut, La Cuvée

Laurent Perrier Rosé, Cuvée Rosé

Laurent Perrier Blanc de Blanc, Brut Nature

Pommery Brut

Pommery Apanage 1874

55€
75€
9.5€
10,5€
NS€

55€
9.5€
NS €

75€

7€
8.5€
85€

9€

19 €

22 €

27 €
290€

PARTAGEZ VOTRE EXPERIENCE

Taggez-nous sur les réseaux et partagez votre brunch !

@courdesconsuls

Et laissez-nous un avis Google en scannant le QR Code

30 €
35€
45 €
55€
55€

30€
45 €
60€

35€
45 €
45 €

80 €

10 €
135 €
190 €

125 €
180 €



