
Entrées

Salade estivale pastèque-melon 11€

Bol de légumes croquants, sauce maison 9€

Planche de charcuterie de la Maison Garcia, 160g 13€

Burrata fumée, huile d'olive Alexis Muñoz, pesto basilic 17€

7/12€

À partager

Panier de frites petit/grand, mayonnaise à la violette

Tarama de la Maison Petrossian nature, crackers de seigle 15€

Caviar de la Maison Petrossian Persicus Impérial, 30g 120€

Planche de charcuterie de la Maison Garcia, 260g 19€

Planche de fromages de la Maison Xavier, 400g 24€

Tarama de la Maison Petrossian homard, crackers de seigle 21€

Tarama de la Maison Petrossian citron de Menton confit, crackers 
de seigle

18€

Plats

Croque-monsieur crème truffée signature 19€

Salade César, poulet fermier rôti, sucrine, parmesan, croûtons maison,
sauce césar aux anchois, œuf dur

23€

Salade quinoa, tomates confites, abricots, amandes, persil, citron 18€

Sandwich mozzarella, pesto, pignons, et au choix : 
coppa ou jambon blanc ou poulet

19€

Cordon bleu maison au comté, ratatouille 25€

Desserts

Salade de fruits frais

Riz au lait au romarin

Fontainebleau aux fruits rouges

11€

Mousse au chocolat, fleur de sel et huile d'olive 11€

11€

12€

Supplément Boule de Glace 5€
FAIT

MAISON
SANS

GLUTEN HEALTHY VÉGÉTARIEN



Quinoa salad with sun-dried tomatoes, apricot, almonds, parsley 
& lemon

18€

Mozzarella sandwich with coppa, ham or chicken, pesto & pine nuts 19€

Signature Croque Monsieur with truffle cream 19€

Caesar Salad with roasted free-range chicken, little gem lettuce, 
parmesan, homemade croutons, anchovy caesar dressing & hard-boiled
egg

23€

Homemade chicken cordon bleu with Comté, ratatouille 25€

Main Courses

Desserts

Fresh fruit salad

Rosemary rice pudding

Mixed berries Fontainebleau

11€

Chocolate mousse with fleur de sel & olive oil 11€

11€

12€

Extra scoop of homemade ice cream 5€

7/12€Basket of French fries Small / Large, violet-flavoured mayonnaise

Plain Tarama from Maison Petrossian, rye crackers 15€

Persicus Imperial Caviar from la Maison Petrossian, 30g 120€

Charcuterie board from la Maison Garcia, 260g 19€

Cheese board from la Maison Xavier, 400g 24€

Tarama with candied Menton lemon from Maison Petrossian, rye
crackers

18€

Lobster Tarama from Maison Petrossian, rye crackers 21€

To share

Summer watermelon & melon salad 11€

Crunchy raw vegetables, homemade sauce 9€

Charcuterie board from la Maison Garcia, 160 g 13€

Smoked Burrata, Alexis Muñoz olive oil, basil pesto 17€

Starters

HEALTHY-
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